
Bienvenue, 

Nous avons fait de l’hôtel Les Glycines notre maison
familiale depuis 3 générations.

En ce lieu nous travaillons au quotidien avec notre
environnement proche : maraichers, agriculteurs,
vignerons, distillateurs, céramistes, coutelier...

Une cuisine evolutive au fil du temps, dans le respect
des saisons, des produits et de l’environnement.

Nous pensons notre quotidien avec bon sens, limitons
les dechets, compostons, récupérons l’eau de pluie pour
les plantations et régalons notre poulailler.

Les hydropathes c’est avant tout une passion que nous
voulons vous faire partager.

L’art de recevoir, l’amour de la table

Agreable moment,

Les Hydropathes

Aperitif Ephemere 9€

RESTAURANT
LES

HYDROPATHES



M E N U  G L Y C I N E S    2 9 €

 ENTREE 11 €:

. Oeuf Parfait du Cantal, 
  Spaghetti de Courgette de V.Brioude, Citron

. Tatin d’Aubergine et Tomates, 
  Tomates Cerises de V.Brioude

PLAT 16 €:

.Filet d’Aiglefin et Choux Vert 
Racine de Persil tubéreux grillées 

.Cochon de H.Loire, Sauce Charcutière,
Carottes et Caviar de Moutarde

 
DESSERT 9 €:

. Crumble de Pêche, Glace Vanille Maison
  Sabayon à la Verveine du Velay

. Pain Glacé Café et Blé Noir
  Meringue, Praliné Café
  



M E N U  H Y D R O P A T H E S    3 8 €

 ENTREE 15 €:

. Betterave des Dômes en Brioche Maison,
Crème de Pleurote 

PLAT 23 €:

. Noix de Veau de Haute-Loire et Butternut
Pomme de Terre et crème d’ail confit

DESSERT 11 €:

 . Pavlova Framboise du Velay
Sorbet Basilic

M E N U  5  T E M P S  5 4 €

C O M M A N D E  A V A N T  1 3 H  L E  M I D I  E T  2 0 H 3 0  L E  S O I R

M E N U  7  T E M P S  6 9 €
P O U R  L ' E N S E M B L E  D E  L A  T A B L E

M E N U  E N F A N T  1 8 €
C H A R I O T  D E  F R O M A G E S  1 1  €



A P É R I T I F S
M A I S O N

C O M M E  T O U T  B O N  R E P A S  C O M M E N C E  P A R  U N  A P É R I T I F ,  N O U S
V O U S  P R O P O S O N S  D E  D É C O U V R I R  N O S  P R O P R E S  R E C E T T E S

I N S P I R É E S  D E S  G R A N D S  C L A S S I Q U E S .

N O U S  A V O N S  T R A V A I L L É  P O U R  Y  A J O U T E R  P L U S  Q U ’ U N
I N G R É D I E N T ,  U N E  P H I L O S O P H I E .

M I N U T I E ,  H I S T O I R E ,  E T H I Q U E

P E T I L L A N T  N A T U R E L  É P H É M È R E  9 €
L A  B E E B L I O T H È Q U E  D E  L ’ I N V E N T E R I E
M I E L  E T  E A U  D E  S O U R C E  F E R M E N T É S

A N I S E  4 €
B I T T E R  5 , 5 €

V E R M O U T H  6 €
B I È R E  L O C A L E  6 €
G I N G E R  B E E R  6  €

V E R R E  D E  V I N  6 , 5 €  -  1 1 €

L I M O N A D E  N A T U R E L L E  4 €
T O N I C  N A T U R E L  4 €
C O L A  N A T U R E L  4 €
O R A N G E  L U N A  4 €

S I R O P  D E  F R U I T  3 €
J U S  D E  F R U I T  5 €
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